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ACTA N°

FECHA: Bogotd, 30 agosto 2023
HORA: 1: 00 pm—-2:00 pm
LUGAR: Centro de cuidado Transitorio San José Nazareth- Suba

TEMA: Plan de saneamiento basico. Almacenamiento y conservacion de alimentos

ASISTENTES: Ver listado de asistencia
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ORDEN DEL DIA:

1. Saludo y bienvenida
2. Desarrollo del tema

3. Evaluacién

1. El profesional encargado da la bienvenida a los manipuladores de alimentos,
socializando el tema, objetivo y alcance de la actividad.

2. Se realiza presentacion en Power Point de los siguientes tépicos:

2.1. Repaso de conceptos basicos del PSB

1.280 x 720
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2.2
Almacenamiento y conservacion de alimentos

Principales acciones a controlar en el almacenamiento y conservacién de alimentos.

e Temperatura

e Limpieza

e Ventilacion

¢ Rotacion adecuada de productos

Los objetivos de la conservacion de alimentos

e Retrasar la alteracion estructural del alimento

e Prolongar la vida util

e Disminuir los microorganismos causantes del deterioro
e Mejorar el valor nutritivo

ROTACION DE PRODUCTOS La utilizacién de los productos o materias primas para la
elaboracion de los alimentos, se basa especialmente en su fecha de caducidad.
Preferentemente los productos que ingresen primero al almacén seran los primeros en
emplearse para la elaboracion del alimento (sistema PEPS). Sin embargo, es importante
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tener presente la fecha de vencimiento, ya que ocasionalmente algunos productos que
ingresan en un orden posterior serdn los primeros en utilizarse por orientaciones del
fabricante. Para esto es necesario llevar un control sistemético sobre productos
almacenados.

Rotacion, identificacion y rotulado. Las areas asignadas para el almacenamiento de las
diferentes materias primas deben estar identificadas y sefalizadas. En aquellos espacios
reducidos donde se puedan utilizar estantes y estibas, las materias primas deben tener
sub areas identificadas, asi mismo cada alimento debe estar previamente rotulado, en
donde se indique la fecha de ingreso al mismo con el fin de que esta sea la base para su
uso en el proceso productivo de manera secuencial.

Procedimiento para la liberacion de productos Las materias primas almacenadas en las
diferentes areas (areas secas, refrigeradas y congelacion) se les aplicaran el sistema
PEPS confirmatorio de su calidad para ser llevadas con seguridad e inocuidad a los
procesos de fabricacion.

Procedimiento para el almacenamiento de alimentos

( Recepcion ]

[ Wearificar la remision ]

equipos de frio

+

Clasificar las materias primas J

1!

Rotacion de inventarios

|

Disponer adecuadamente materias
primas

[ Limpieza v desinfeccion de almaceén vy ]

[ Control de temperatura y ambiente J

metodo PEPS (primero en entrar,

Utilizar los alimentos de acuerdo al
primera en salir

Fin
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3. Evaluacién

Se aplica el siguiente cuestionario para evaluar aprendizaje del tema:

. Elaborar una explicacion sobre el significado de rotulado de productos alimentarios.

. Al detectar que la fecha de vencimiento esta proxima en las bolsas de leche, ;Qué
actitud preventiva debe tomar frente a este producto?

. iPor qué considera usted que es importante la rotacion de la materia prima en el
servicio de alimentacién?

. ¢ Explique qué informacion debe contener el rotulo o etiqueta de un producto
alimentario?

. Senalar tres (3), razones por las cuales se puedan explicar el deterioro de los
alimentos.

ELABORADO POR: LILIAM LIMA ANAYA

Ny D.
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CENTRO DE CUIDADO TRANSITORIO SAN JOSE NAZARETH - SUBA

FECHA:
30/08/2023

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD: Capacitaciéon
PSB. Almacenamiento y conservaciéon de
alimentos

RESPONSABLE:
Liliam Lima Anaya
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CONVQOCATORIA. Se propone una nueva reunién para el dia
En constancia de lo anterior firman:
Nombres y Apellidos Gargoo lipoae Dependencia Firma

vinculacioén
Moviar Lovogolt B As _coane (L fomibmn 5be @%é/‘
AAMH;MQQ&%&(L (AL (09Wa  (( Hansdoo gujox A tiane.
U@!&(qr\élwic}&ec\ At comn ey CCT Son Sone ((/ &@Q

pnde  Zagak  pot oy Wissn ndde  _@nle 7.
Licaes Lon b NaD o spswaan AL (5
Anexos:
Elaboré:
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